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Un po’ come lo spago sul tappo de “Gli Spaghi”
Gutturnio e Ortrugo, due vini ormai diventati ico-
ne del territorio, la storia de Il Poggiarello & an-
nodata al Piacentino fin dagli anni ‘80, quando
le famiglie Ferrari e Perini fondarono l'azienda
nel cuore della val Trebbia, quella che Ernest He-
mingway definiva la “valle piu bella del mondo”.
Da sempre la missione della Cantina & stata quel-
la di definire e diffondere la tipicita e la qualita
dei suoi vini, di “portare Piacenza fuori da Piacen-
za”. Ma anche di proiettare la propria tradizione
nel futuro. Cosi dal 2021 I'intera linea ha cambia-
to faccia, e non per modo di dire: nuovi nomi e
nuove etichette, dove compaiono volti di perso-
ne guasi a dar vita al vino, delinearne i connotati

per lasciarne immaginare la personalita. Accan-
to a La Barbona Gutturnio Riserva e Il Valandrea
Gutturnio Superiore, ci sono il Pinot nero Lo Stra-
niero e il Sauvignon Come il vento, mentre la Mal-
vasia di Candia aromatica, uva regina di queste
zone, e diventata La Malvagia. Inediti sono anche
Cecco e Mami: un rosso di struttura prodotto con
uve Barbera, Bonarda e Carbernet Sauvignon; e
una Malvasia di Candia aromatica con una parte
di grappoli in sovramaturazione. Sulle bottiglie i
nomi di due personaggi storici della Cantina sono
pennellate di rosso su sfondo bianco: due scritte
con lettere diseguali quasi a voler dire che guesti
vini non assomigliano a nessun altro.
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La Barbona. Gutturnio Riserva Doc 2018

Barbera 55%, Bonarda 45%. Dopo la fermentazione con lieviti di campo selezionati, il vino riposa in
barrigue di primo e secondo passaggio per 14 mesi.
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